
Mardi 19 mai

Mercredi 20 mai

Entrée : Melon
Plat :  Omelette

Accompagnement :  Flageolet

Plat : Tarte à l’italienne 

Plat : Paupiette de veau /Pavé de poisson/

Entrée : Radis beurre
Plat : Sauté de boeuf / Gratiné de poisson au fromage / 

Lundi 18 mai
Entrée : Betterave

Accompagnement : Pommes rissolées
Laitage : Buchette lait mélange

Menus du 18 au 22 mai
Neuilly-sous-Clermont

Laitage :  Petit suisse sucré
Dessert :  Fruit frais

Entrée : Rosette / Piémontaise/

Accompagnement : Pâtes
Laitage : Yaourt aromatisé
Dessert : Gaufrettes au chocolat

Jeudi 21 mai
Entrée : Terrine de poisson

Plat : Escalope de volaille/ Boulettes végétales / 
Accompagnement : Riz

Laitage : Petit suisse aux fruits
Dessert :  Tarte normande

Vendredi 22 mai

Accompagnement : Purée de carottes
Laitage : Yaourt sucré
Dessert :  Madeleine

Viande française
Produits locaux

Produit de saison Produit végétarien
Produits Bio

Dessert : Crème dessert vanille

HVE : Haute Valeur Environnementale 

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
Ces menus sont susceptibles d’être modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs
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La Normandie 



Mardi 26 mai

Mercredi 27 mai

Entrée : Cervelas
Plat :  Filet de poulet

Accompagnement :  Macaroni

Plat :  Saucisses / Saucisses végétales /

Entrée :  Melon
Plat : Poisson meunière 

Lundi 25 mai

Menus du 25 au 29 mai
Neuilly-sous-Clermont

Laitage :  Pont l’évèque
Dessert :  Yaourt Aromatisé 

Entrée : Salade de riz

Accompagnement : Semoule
Laitage :  Yaourt sucré
Dessert : Gâteau aux pommes

Jeudi 28 mai
Entrée :  Tomates

Plat :  Cheeseburger/ Steak de soja/ 
Accompagnement :  Frites

Laitage :  Emmental
Dessert :  Compote pomme fraise

Vendredi 29 mai

Accompagnement : Epinard à la crème
Laitage :  Kiri crème
Dessert : Eclair vanille

Viande française
Produits locaux

Produit de saison Produit végétarien
Produits Bio HVE : Haute Valeur Environnementale 

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
Ces menus sont susceptibles d’être modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs
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Lundi de pentecôte



Mardi 02 juin

Mercredi 3 juin

Entrée : Concombres, tomates et maïs
Plat :  Poulet rôti / Pavé de poisson/

Accompagnement : Pommes de terre

Plat : Tarte au fromage

Entrée : Melon
Plat : Marmite de poisson

Lundi 01 juin

Menus du 01 au 05 juin
Neuilly-sous-Clermont

Laitage :  Rondelé
Dessert : Liégeois vanille

Entrée : Salade de pommes de terre

Accompagnement : Pâtes
Laitage : Yaourt aromatisé
Dessert : Donut’s

Jeudi 04 juin
Entrée :  Carottes râpées

Plat : Rousties de légumes 
Accompagnement :  Haricots verts

Laitage :  Yaourt sucré
Dessert :  Fruit frais

Vendredi 05 juin

Accompagnement : Riz
Laitage :  Tomme blanche
Dessert : Entremets chocolat

Viande française
Produits locaux

Produit de saison Produit végétarien
Produits Bio HVE : Haute Valeur Environnementale 

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
Ces menus sont susceptibles d’être modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs
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Entrée : Oeufs mayonnaise
Plat : Sauté de porc/ Palet végétarien/
Accompagnement : Petits pois carottes
Laitage : Semoule au lait
Dessert : Madeleine



Mardi 09 juin

Mercredi 10 juin

Entrée :  Radis beurre
Plat : Aiguillettes de blé pané

Accompagnement :  Ratatouille

Plat :  Haché de boeuf /Bouchée forestière /

Plat : Boulettes végétales

Entrée : Salade du chef
Plat :  Rôti de dinde / Colin pané /

Lundi 08 juin
Entrée : Macédoine

Accompagnement : Duo de carottes
Laitage : Emmental

Menus du 08 au 12 juin
Neuilly-sous-Clermont

Laitage :  Cantadou
Dessert :  Liégeois chocolat

Entrée : Salade de riz

Accompagnement : Printanière de légumes
Laitage :  Yaourt aromatisé
Dessert : Fruit frais

Jeudi 11 juin
Entrée :  Melon

Plat :  Emincée de poulet / Emincé de pois et blé / 
Accompagnement :  Pâtes

Laitage :  Faisselle au sucre
Dessert :  Fruit frais

Vendredi 12 juin

Accompagnement : Gratin de choux fleurs
Laitage : Camembert
Dessert :  Novly vanille

Viande française
Produits locaux

Produit de saison Produit végétarien
Produits Bio

Dessert : Riz au lait

HVE : Haute Valeur Environnementale 

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
Ces menus sont susceptibles d’être modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs
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Centre val de loire



Mardi 16 juin

Mercredi 17 juin

Entrée : Melon
Plat :  Jambon blanc / Poisson blanc /

Accompagnement : Frites

Plat : Cordon bleu / Nugget’s de blé/

Entrée :  Tomates nature
Plat : Croustillant fromager

Lundi 15 juin
Entrée : Emincé bicolore

Accompagnement : Haricots beurre
Laitage : Carré de l’est

Menus du 15 au 19 juin
Neuilly-sous-Clermont

Laitage :  Yaourt sucré
Dessert :  Biscuit Nouba

Entrée : Taboulé

Accompagnement :  Lentilles
Laitage :  Brie pointe
Dessert : Fruit frais

Jeudi 18 juin
Entrée :  Concombres nature

Plat :  Pilon de poulet /Boulettes végétales/
Accompagnement :  Riz

Laitage :  Emmental
Dessert :  Gâteau au chocolat

Vendredi 19 juin

Accompagnement : Purée de carottes
Laitage :  Tomme noire
Dessert :  Yaourt velouté aux fruits

Viande française
Produits locaux

Produit de saison Produit végétarien
Produits Bio

Dessert : Flan nappé caramel

HVE : Haute Valeur Environnementale 

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
Ces menus sont susceptibles d’être modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs
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Plat :  Tandoori de volaille /Palet montagnard/



Mardi 23 juin

Mercredi 24 juin

Entrée : Concombres et pastèque
Plat :  Saucisses de Toulouse / Saucisse végétale /

Accompagnement : Purée de pommes de terre

Plat : Lasagne de légumes

Entrée :  Saucisson à l’ail /Tomates et maïs/
Plat : Colombo de poisson

Lundi 22 juin
Entrée : Radis beurre

Accompagnement : /
Laitage : Mimolette

Menus du 22 au 26 juin
Neuilly-sous-Clermont

Laitage :  Pont l’évèque
Dessert :  Fruit frais

Entrée : Pâté de campagne / Oeufs mayonnaise /

Accompagnement :  Ratatouille
Laitage :  Yaourt sucré
Dessert : Madeleine

Jeudi 25 juin
Entrée :  Melon

Plat :  Rôti de boeuf froid /Omelette/
Accompagnement :  Piémontaise

Laitage :  Edam
Dessert :  Brownie

Vendredi 26 juin

Accompagnement : Carottes aux épices
Laitage :  Brie pointe
Dessert :  Compote pomme fraise

Viande française
Produits locaux

Produit de saison Produit végétarien
Produits Bio

Dessert : Mousse chocolat au lait

HVE : Haute Valeur Environnementale 

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
Ces menus sont susceptibles d’être modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs
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Plat :  Paupiette de veau /Nugget’s de blé/



Mardi 30 juin

Mercredi 01 juillet

Entrée : Betteraves
Plat :  Raviolis / Raviolis de légumes /

Accompagnement : /

Plat : Emincé de poulet / Omelette/

Entrée :  Melon
Plat : Rôti de dinde froid /Médaillon de surimi/

Lundi 29 juin 
Entrée : Salade de blé aux petits légumes

Accompagnement : Haricots verts
Laitage : Yaourt aromatisé

Menus du 29 juin au 03 juillet
Neuilly-sous-Clermont

Laitage :  Camembert
Dessert :  Compote de pomme

Entrée : Emincée bicolore

Accompagnement :  Purée
Laitage :  Petit suisse sucré
Dessert : Arlequin de fruits

Jeudi 02 juillet
Entrée :  Concombres bulgare

Plat :  Beignet de calamar
Accompagnement :  Purée d’épinard

Laitage : Yaourt sucré
Dessert :  Cake pépites de chocolat

Vendredi 03 juillet

Accompagnement : Chips
Laitage :  Yaourt aromatisé
Dessert :  Madeleine

Viande française
Produits locaux

Produit de saison Produit végétarien
Produits Bio

Dessert : Fruit frais

HVE : Haute Valeur Environnementale 

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
Ces menus sont susceptibles d’être modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs
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Plat :  Sauté de porc /Quiche aux légumes/
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