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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Entrée: Salade Basque
Plat: Filet de'poulet /Tarte au fromage/
Accompagnement:Haricots beurre
Laitage : Petit suisse aux fruits

Dessert: Fruit frais

Entrée: Salade Marco Polo

Plat: Boulettes végétales sauce tomate
Accompagnement : Semoule

Laitage: Yaourt sucré

Dessert: Galettes bretonnes

/ Sans porc et/ou sans viande/
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Entrée ;Rillettes'/ Oeuf mayonnaise /

Plat: Mergiiez satce tomate / Saucisse végétale/
Accompagnement : Riz

Laitage: Saint Nectaire

Dessert : Liégeois chocolat

Entrée: Salade du chef
Plat:Hachis parmentier / Hachis parmentier végétal/
Accompagnement: f
Laitage : Brie pointe
Dessert: Compote de poire

Entrée ‘fFaboulé

Plat: Beignet de calamar
Accormpagimeaént JEpinards béchamel
Laitage : Vachequi rit

Dessert: Gateau aux pommes

B B Viande frangaise ' Produit de saison “' Produit végétarien
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

-

Entrée: Oeufs mayonnaise
Plat: Paupiette deveau / Croustillant Iromager/

Accompagnement : Purée de pomme de terre
Laitage : Emmental BIO

Dessert: Novly chocolat
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/ Sans porc et/ou sans viande/

Entrée : Crépe au fromage

Plat: Pavé depoisson
Accompagnement : Pates
Laitage: Cantafrais

Dessert: Yaourt velouté aux fruits

P i

Entrée: Saladede boulgour
Plat:Lasagne de légumes
Accompagfiement : /

Laitage : Yaourt aromatisé
Dessert:Gaufrettes plumetis chocolat

a0 e
o Je <
Entree: Surimimayonnaise %Qw
Plat: Filer dePoulet’/ Steak desojal 7,
Aceampagnement : PommesnoisetteS J
Lattage: Petit suisse sucré
Dessert: Crumble alapomme
Entree: Carottes rapées
Plat : Tortellinis ricotta et épinards
Accompagnement: [
Laitage: Gouda
Dessert : Fruit frais
B B Viande frangaise ' Produit de saison “' Produit végétarien
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Lundide Paques /‘ /

Entrée : Emincé bicolore

Plat: Saucisses de Toulouse / Croustillant fromager/
Accompagnementylentilles

Laitage: Yaourt aromatisé

Dessert : Biscuit Nouba

/ Sans porc et/ou sans viande/

Entrée: Macédoine au thon

Plat : Steak'haché / Tarte au légumes/
Accompagnement : Pommes boulangéres
Laitage: Tommenoire

Dessert: Fromage blanc sucré

Entrée: Tomates et radis

Plat : Rotide dinde / Rousties de légumes /
Accompagnement: Tortis

Laitage: Petit suisse sucré

Dessert: Cake pépites de chocolat

Fntrée: Salade de riz

Plat: Parmentier de poisson
Accompagnement : /

Laitage: Vache quirit
Dessert : Fruit frais
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Entrée : Betteraves
Plat : Pilondepeoutet / Croustillant fromager/

AccompqgnementiPommes de terre
Laitage : Yaourt sucré

Dessert : Madeleine

Entrée: Concombres, tomates et mais
Plat:Poisson pané

Accompagnement : Purée de carottes
Laitage: Boursin

Dessert: Liégeois vanille

/ Sans porc et/ou sans viande/

Entrée: Salade de blé
Plat: Tarte au thon
Accompagmement : Pates

Laitage: Yaourt aromatisé
Dessert : Gateau basque

Entrée: Friand au fromage

Plat: Bouchée de la mer
Accompagnement : Haricots verts
Laitage: Brie pointe

Dessert: Fruit frais

N

Entrée: Carottes rapées

Plat: Gratin de pates, ratatouille et fromage
Accompagnement: [

Laitage : Tomme blanche
Dessert: Donut’s

= PREMIERE SEMAINE DES VACANCES D’AVRIL
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Entrée: Radis beurre
Plat : Poulet roti /Palet wéétarien/
Accompagnement : Pommes rissolées
Laitage : Petit suisse aux [ruits
Dessert : Frtit frais

EntréerTaboulé
Plat: Célerifacon risotto a la saucisse/Blanquette de la mer/
Accompagnement ; Pommes deiterre en quartier

Laitage: Cantadou
Dessert: Creme dessert chocolat

/ Sans porc et/ou sans viande/

Y
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Entrée : Macédoine mayonnaise

Plat: Sautéde beeuf /Tarte au fromage/
Accompagnement: Riz

Laitage: Yaourt aromatise

Dessert: Tarte Normande

Entrée: Oeuf dur mayonnaise
Plat: Nugget's deblé
Accompagnement: Pates
Laitage: Fromage blanc sucré
Dessert: Gaufrettes

Entrée: Cervelas /Carottes rapées/

Plat: Dos de colin
Accompagnement : Purée d’ épinards

Laitage: Buchette de chévre mélange
Dessert: Gateau au yaourt

m DEUXIEME SEMAINE DES VACANCES D’AVRIL
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”
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Entrée:Saladede Zoommes de terre /
Plat: Lasagnies bolognaises /Lasagnes de [égumes/
Accompagnement :f

Laitage: Carré de 'Est
Dessert : Compote pomme fraise

/ Sans porc et/ou sans viande/

Entrée: Surimi mayonnaise
Plat: Pavé de poisson
Accompagnement : Riz
Laitage : Vache quirit
Dessert: Liégeois chocolat

crers23%
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Entrée: Salade Marco Polo

Plat: Nugget’side volaille / Nugget’s de blé/
Accompagnement :Haricot blanc a la tomate
Laitage: Gouda

Dessert : Beignet

Entrée: Quiche Lorraine /Concombres Bulgare/
Plat: Steak de soja

Accompagnement : Pommes de terre en quartier
Laitage: Petit suisse sucré

Dessert : Eclair au chocolat

Lt TN

Fete divtravail
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Entrée: Radis beurre
Plat : Boulettes de boeuf /Nugget’s de blé/

Accompa%\nement -Semoule
Laitage : Mimolette

Dessert : Creme dessert chocolat

/ Sans porc et/ou sans viande/

Entrée: Salade de riznordique

Plat : Saucisse de Toulouse /Omelette/
Accompagnement: bentilles

Laitage Camembert

Dessert : Fruit [rais

S U N 00 A4

Entrée: Carottes rapées

Plat: Moussaka'/ Tarteaux légumes/
Accompagnement : Riz

Laitage: Yaourt sucré

Dessert : Gaufre au sucre

Entrée: Saucisson dal’'ail /Concormbnés® tomates et mais/
Plat: Poisson meuniére

Accompagnement:Ratatouille

Laitage: Yaourt sucré

Dessert : Gaufrettes

\Vlictoire de 1945
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	/ Sans porc et/ou sans viande/
	Neuilly-sous-Clermont
	Menus du 23 au 27 mars
	Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
	Lundi 23 mars
	Accompagnement : Haricots beurre
	Dessert : Fruit frais

	Mardi 24 mars
	Entrée : Salade Marco Polo
	Accompagnement :  Semoule
	Laitage :  Yaourt sucré
	Dessert :  Galettes bretonnes

	Mercredi 25 mars
	Entrée : Rillettes / Oeuf mayonnaise /
	Accompagnement : Riz
	Laitage : Saint Nectaire
	Dessert : Liégeois chocolat

	Jeudi 26 mars
	Entrée : Salade du chef
	Laitage : Brie pointe
	Dessert :  Compote de poire

	Vendredi 27 mars
	Entrée : Taboulé
	Laitage : Vache qui rit
	Dessert :  Gâteau aux pommes
	Entrée : Salade Basque
	Plat : Filet de poulet /Tarte au fromage/
	Laitage : Petit suisse aux fruits
	Plat :  Boulettes végétales sauce tomate
	Plat : Merguez sauce tomate / Saucisse végétale/
	Plat : Hachis parmentier / Hachis parmentier végétal/
	Accompagnement : /
	Plat : Beignet de calamar
	Accompagnement : Epinards béchamel
	/ Sans porc et/ou sans viande/

	Neuilly-sous-Clermont

	Menus du 30 mars au 03 avril
	Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
	Lundi 30 mars
	Accompagnement : Purée de pomme de terre
	Dessert : Novly chocolat

	Mardi 31 mars
	Entrée : Crêpe au fromage
	Accompagnement :  Pâtes
	Laitage :  Cantafrais
	Dessert :  Yaourt velouté aux fruits

	Mercredi 01 avril
	Entrée : Salade de boulgour
	Accompagnement : /
	Laitage :  Yaourt aromatisé
	Dessert : Gaufrettes plumetis chocolat

	Jeudi 02 avril
	Entrée :  Surimi mayonnaise
	Laitage :  Petit suisse sucré
	Dessert :  Crumble à la pomme

	Vendredi 03 avril
	Entrée :  Carottes râpées
	Laitage :  Gouda
	Dessert : Fruit frais
	Entrée : Oeufs mayonnaise
	Plat : Paupiette de veau / Croustillant fromager/
	Laitage : Emmental BIO
	Plat :  Pavé de poisson
	Plat :  Lasagne de légumes
	Repas de pâques
	Plat :  Filet de poulet / Steak de soja/
	Accompagnement :  Pommes noisettes
	Plat : Tortellinis ricotta et épinards
	Accompagnement : /
	/ Sans porc et/ou sans viande/

	Neuilly-sous-Clermont

	Menus du 06 au 10 avril
	Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
	Lundi 06 avril
	Mardi 07 avril
	Entrée : Emincé bicolore
	Accompagnement : Lentilles
	Laitage :  Yaourt aromatisé
	Dessert : Biscuit Nouba

	Mercredi 08 avril
	Entrée : Macédoine au thon
	Accompagnement : Pommes boulangères
	Laitage : Tomme noire
	Dessert : Fromage blanc sucré

	Jeudi 09 avril
	Entrée :  Tomates et radis
	Laitage :  Petit suisse sucré
	Dessert :  Cake pépites de chocolat

	Vendredi 10 avril
	Entrée : Salade de riz
	Laitage :  Vache qui rit
	Dessert : Fruit frais



	Lundi de Pâques
	Plat :  Saucisses de Toulouse / Croustillant fromager/
	Plat : Steak haché / Tarte au légumes/
	Plat :  Rôti de dinde / Rousties de légumes /
	Accompagnement :  Tortis
	Plat : Parmentier de poisson
	Accompagnement : /
	/ Sans porc et/ou sans viande/

	Neuilly-sous-Clermont

	Menus du 13 au 17 avril
	Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
	Lundi 13 avril
	Accompagnement : Pommes de terre
	Dessert : Madeleine

	Mardi 14 avril
	Entrée :  Concombres, tomates et maïs
	Accompagnement :  Purée de carottes
	Laitage :  Boursin
	Dessert :  Liégeois vanille

	Mercredi 15 avril
	Entrée : Salade de blé
	Accompagnement : Pâtes
	Laitage :  Yaourt aromatisé
	Dessert : Gâteau basque

	Jeudi 16 avril
	Entrée :  Friand au fromage
	Laitage :  Brie pointe
	Dessert :  Fruit frais

	Vendredi 17 avril
	Entrée : Carottes râpées
	Laitage : Tomme blanche
	Dessert :  Donut’s
	Entrée : Betteraves
	Plat : Pilon de poulet / Croustillant fromager/

	PREMIÈRE SEMAINE DES VACANCES D’AVRIL
	Laitage : Yaourt sucré
	Plat : Poisson pané
	Plat :  Tarte au thon
	Plat :  Bouchée de la mer
	Accompagnement :  Haricots verts
	Plat :  Gratin de pâtes, ratatouille et fromage
	Accompagnement : /
	/ Sans porc et/ou sans viande/
	Neuilly-sous-Clermont


	Menus du 20 au 24 avril
	Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
	Lundi 20 avril
	Accompagnement : Pommes rissolées
	Dessert : Fruit frais

	Mardi 21 avril
	Entrée : Taboulé
	Accompagnement : Pommes de terre en quartier
	Laitage :  Cantadou
	Dessert :  Crème dessert chocolat

	Mercredi 22 avril
	Entrée : Macédoine mayonnaise
	Accompagnement :  Riz
	Laitage :  Yaourt aromatisè
	Dessert : Tarte Normande

	Jeudi 23 avril
	Entrée :  Oeuf dur mayonnaise
	Laitage :  Fromage blanc sucré
	Dessert :  Gaufrettes

	Vendredi 24 avril
	Entrée :  Cervelas /Carottes râpées/
	Laitage :  Buchette de chèvre mélange
	Dessert :  Gâteau au yaourt
	Entrée : Radis beurre
	Plat : Poulet rôti /Palet véétarien/

	DEUXIEME SEMAINE DES VACANCES D’AVRIL
	Laitage : Petit suisse aux fruits
	Plat :  Céleri façon risotto à la saucisse/Blanquette de la mer/
	Plat :  Sauté de bœuf /Tarte au fromage/
	Plat :  Nugget’s de blé
	Accompagnement :  Pâtes
	Plat : Dos de colin
	Accompagnement : Purée d’épinards
	/ Sans porc et/ou sans viande/
	Neuilly-sous-Clermont

	Menus du 27 avril au 01 mai
	Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
	Lundi 27 avril
	Accompagnement : /
	Dessert : Compote pomme fraise

	Mardi 28 avril
	Entrée : Surimi mayonnaise
	Accompagnement :  Riz
	Laitage :  Vache qui rit
	Dessert :  Liégeois chocolat

	Mercredi 29 avril
	Entrée : Salade Marco Polo
	Accompagnement : Haricot blanc à la tomate
	Laitage : Gouda
	Dessert : Beignet

	Jeudi 30 avril
	Entrée :  Quiche Lorraine /Concombres Bulgare/
	Laitage :  Petit suisse sucré
	Dessert : Eclair au chocolat

	Vendredi 01 mai


	Fête du travail
	Entrée : Salade de pommes de terre
	Plat : Lasagnes bolognaises /Lasagnes de légumes/
	Laitage : Carré de l’Est
	Plat :  Pavé de poisson
	Plat : Nugget’s de volaille / Nugget’s de blé/
	Plat :  Steak de soja
	Accompagnement : Pommes de terre en quartier
	/ Sans porc et/ou sans viande/
	Neuilly-sous-Clermont
	Menus du 04 au 08 mai
	Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché”
	Lundi 04 mai
	Accompagnement : Semoule
	Dessert : Crème dessert chocolat

	Mardi 05 mai
	Entrée : Salade de riz nordique
	Accompagnement :  Lentilles
	Laitage :  Camembert
	Dessert :  Fruit frais

	Mercredi 06 mai
	Entrée : Carottes râpées
	Accompagnement : Riz
	Laitage : Yaourt sucré
	Dessert : Gaufre au sucre

	Jeudi 07 mai
	Entrée :  Saucisson à l’ail /Concombres, tomates et maïs/
	Laitage :  Yaourt sucré
	Dessert : Gaufrettes

	Vendredi 08 mai


	Victoire de 1945
	Entrée : Radis beurre
	Plat : Boulettes de boeuf /Nugget’s de blé/
	Laitage : Mimolette
	Plat : Saucisse de Toulouse /Omelette/
	Plat : Moussaka / Tarte aux légumes/
	Plat :  Poisson meunière
	Accompagnement : Ratatouille


