Convn/icb
Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”
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Entree: Velouté de carotte
PlatsFilet déepotilet / Rousties de l[égumes/
AccompagrenentmPiintaniere de légumes
Laitage : Camembert

Dessert - Dessert lacté vanille

Entrée : Guf dur, mayonnaise
Plat: Crépe au fromage
Accompagnement: Tortis

Laitage: Petit suisse sucré
Dessert: Fruit frais

/ Sans porc et/ou sans viande/
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Entrée: Salade de blé aux petits légumes
Plat : Colombo de porc / Tarte forestiére /
Accompagnement : Semoule

Laitage : Yaourt aromatisé

Dessert : Gateau basque

Eneree: Coleslaw
Plat : Steak haché de boeuf fPalét végetatien/
Accompagnemeng: Fritesawfour
Laitage: Yaourt sucré
Dessert: Galette bretonne

EntreeiSaucissontal-ailfilCarattes rapées/
Plat: Pavé depoisson blanc
Accompagnement: Haricots verts

Laitage : Edam

Dessert: Gateau au chocolat
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Entrée: Salade basque
Plat : Saucisse kwack [ Farte au fromage/

Accompagnement:Petits pois
Laitage : buichette de chevre mélange

Dessert : Liégeois au chocolat
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Entree: Betterave
Plat : Emincé de volaille / Croustillantfromager/
Accompagnement : Beignet dechoux fleurs

Laitage: Mimolette
Dessert: Compote pomme abricot

/ Sans porc et/ou sans viande/
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Entrée sRillette / Cufs mayonnaise/
Plat: Tajine de poisson
Accompagnement : Riz

Laitage: Fripon

Dessert : Fromage blanc aux fruits

Entrée: Velouté de potiron

Plat: Gratin de pdtes, ratatouille et fromage
Accompagnement: /

Laitage: Brie pointe

Dessert: Yaourtaux fruits
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Entree: Carottes rapées

Plat: Beignet de calamar
Accompagnenient s Purée

Laitage: Yaourt aromatisé
Dessert: Eclair vanille
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs
Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Entrée: Velouté de tomates
Plat : Paupiette de veau [ Gnocchis de pomme de terre /

Accompagnement :-Haricots beurre
Laitage : Gouda

Dessert : Fromage blanc sucré
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Entrée: Céleriremoulade

Plat : Filet depoulet \Omelette/
Accompagnement 'y Farfalles
Laitage: Petit suisse sucré
Dessert : Liégeois vanille

/ Sans porc et/ou sans viande/
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Entrée” Salade de'pate auxlégumes

Plat { Chipotatas [{Taite/gnthon/
Agcotpagnement :Haricots blancs a la tomate
LaitagesYaourtaromatisé

Dessext: Gaufrette plumetis chocolat

Entrée: Salade chinoise

Plat : Nems au poulet / Nems aux l[égumes/
Accompagnement: Riz

Laitage: Emmental BIO

Dessert: Cake citron pavot
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Entrée : Rosette tranché / Eufs mayonnaise/

Plat: Gratiné de poisson au fromage
Accompagnement : Purée de brocolis

Laitage: Yaourt sucré
Dessert: Novly chocolat
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs
Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”
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Entrée: Piémontaise /
Plat : Boulettes de volaille /crépe au fromage/
Accompagnement : Petits pois carottes
Laitage : Camembert

Dessert : Creme dessert vanille

Entrée: Velouté de tomates

Plat: Tortellinis ricotta épinards sauce tomate
Accompagnement: /

Laitage: Yaourt aromatisé

Dessert: Galette st Michel

/ Sans porc et/ou sans viande/

Entrée: Friand au fromage

Plat : Steak haché de beeuf / Nugget’'s de blé/
Accompagnement : Semoule

Laitage: Tomme noire

Dessert : Entremets au chocolat
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Enteée:Velouté de carottes

Plat: Saucisse/ T arteqxdegtaes/
AccompagnenentonnnesTissolees
LaitagePetit suisse sucré

Dessert Crépesucrée

Entrée: Cervelasnature /Carottes rapées/

Plat:Dos de colin
Accompagnement: Pdtes

Laitage: Vache quirit
Desserts Fruit frais
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Entrée: Coleslaw /
Plat: Carbonara de l[égumes et champignons
Accompagnement : Macaronis

Laitage : Yaourt sucré
Dessert : Madeleine
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Entrée: Salade deblé aux petits légumes

Plat : Normandin deveay [Cufrif degpoisson/
Accompagnements Feitspoiscarottes
Laitage: Boursin

Dessert: Flan nappé caramel

/ Sans porc et/ou sans viande/

Entree: Carottes rapées

Plat : Chipolatas /Steak de soja/
Accompagnement : Purée
Laitage: Yaourt aromatisé
Dessert : Ananas au sirop
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Entrée: Macédoine sauce cocktail crevettes et surimi
Plats.Gratin végétarien

Aeconypagnerent:

Laitage:-Pont'évéque

Dessert : Gateau aux pommes

EntyéefPaté de campagne /ceufs dur mayonnaise/
Plat:Colin meuniere
Accompuagrement aricots verts

Laitage : Petit suisse aux fruits
Dessert: Dessertlacté vanille
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Entrée: Salade de pates aux légumes
Plat: Jambon / Rousties de legumes/
Accorrpagitenient FPates

Laitage: Fromage du jour
Dessert : Creme dessert chocolat

Entrée: Velouté de légumes

Plat: Boulette de beeuf /Boulette végeétal/
Accompagnement : Ble pilaf

Laitage: Yaourt sucré

Dessert: Beignet fourré

/ Sans porc et/ou sans viande/
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Entige . Macédoine mayonnaise
Plat § Poissonblanc basquaise
Accotripagrreneent - Jemoule
LaitagesYaourt aromatisé
Dessent: Gateau basque

Entrée: Oeuf dur mayonnaise
Plat: Tarteal'italienne
Accompagnement: Pates
Laitage : Camembert
Dessert: Fruit frais

Entrée: Salade du chef

Plat: Colin pané
AccompagnementiEpinards béchamel

LaitagesYaourt sucré
Dessert: Novly chocolat

= PREMIERE SEMAINE DESVACANCES DE FEVRIER

B Viande frangaise ' Produit de saison “' Produit végétarien

6&—{) Produits locaux Produits Bio HVE : Haute Valeur Environnementale



.J//F.
Convn/ics
Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Entree: Piémontaise

Plat: Nugget’s de blé
AccompagnementeRatatouille
Laitage :Carré de UEst

Dessert : Dessert lacté vanille
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“oobntrees Crépeau fromage

Plat: Paupiette degigatr [Croustillant marttichen)
AcCpgrapogt et Hartcots bellrve
—laitayge: Vachequirit
Dessert=Entremets-auchocolat

/ Sans porc et/ou sans viande/
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m DEUXIEME SEMAINE DESVACANCES DE FEVRIER

Entrée: Rillette /GEufs dur mayonnaise/
Plat: Boulette végétal sauce tomate
Accompagnement : Boulgour

Laitage : Camembert

Dessert : Muffin pépites

Enitrée: Velouté de légumes

Plat : Hachis parmentier fachis parmentiervégetarien/
Accompagriement : /

Laitage: Petit suisse sucré aux fruits

Dessert: Liégeois chocolat

Entude: Salade depites aux légumes

Plat :|Pavé de poisson sauce dieppoise
Accompagnemdy tRiz

LaitagesYaourtaromatisé
Desseit: Cakeaux fruits confits
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”
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Entrée : Velouté de potiron

Plat-Lasagnes bolograise /Lasagnes de légumes/
Accormpagnement: /

Laitage: Tomme blanche

Dessert : Créeme dessert chocolat
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Entrée: Betteraves

Plat: Tajine de boulettes de soja

Accompagnement: Semoule
Laitage: Petit suisse sucré
Dessert: Fruit frais

/ Sans porc et/ou sans viande/
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Entrée : Paté de campagne /Carottes rapées/
Plat: Jambon blanc /Tarte forestiére/
Accompagnement : Purée

Laitage: Saint paulin

Dessert : Gateau basque
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Entrées Taboulé

Plat: Paletteldgiparc / Omdlétte/
Accompagnement : \LgntideSifwisinges
Laitage 3 Yaourt aromatisé
Dessent:.Madeleine

Entrée : Saucissofalt@il7Cf s dur mayonyaise’
Plat: Marmite de poisson
Accom pagmementHaricots verts

Lattage: Brie pointe
Dessert : Eclair au chocolat
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Convn/icb
Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés sous réserve des aléas d’approvisionnement de nos fournisseurs

Pain fournis par la boulangerie “Maison Daché&”

Entrée: Emincé bicolore
Plat : Croustillant fromager
Accompagnement : Pdtes
Laitage : Rondelé

Dessert : Yaourt velouté aux fruits
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Entrée: Pizza au fromage
Plat: Filet de poulet /Palet végétarien montagnard/
Accompagnement” Printaniérede leguntes

Laitage: Tommenoire
Dessert : Mousse au chocolat au lait

/ Sans porc et/ou sans viande/
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Entrée: Choux rouges pommes et raisins
Plat:Paleron de-beeuf [omelette/
Accompagnerment Haricotsierts
Laitage..Yaourt sucre

Dessert: Tartenormande

Entrée: Salade du chef

Plat: Saucisse knack / Saucisse végétale /
Accompagnement : Purée

Laitage: Fruit frais

Dessert: Sablé des Flandres
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Entrée: Salade de pates et pesto

Plat: Dos de colin velouté petits légumes
Accompagnement : Duo de carottes et pommes de terre

Laitage : Captadou
Dessert: Gateau au yaourt
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